
COORDONNÉES     :   
NOM :………………………………………………………………………………...…………………………….
Prénom :……………………………………………………………………………………………..…………….
Adresse :……………………………………………………………………………………………..…………….
Téléphone :………………….………………………………………………………………………..……………
E-mail :……………………………………………………………………………………………………………..

DÉSIGNATION PRIX QUANTITÉ TOTAL

CHOIX FORMULE  

1 Entrée + 1 Plat 33 € €

1 Entrée + 1 Plat + 1 Dessert 38 € €

3 Mises en bouche + 1 Entrée + 1 Plat 44 € €

3 Mises en bouche + 1 Entrée + 1 Plat + 1 Dessert 52 € €

CHOISIR DÉTAILS DES FORMULES

MISES EN BOUCHE QUANTITÉ

Toast au foie gras

Verrine crabe et concombre

Verrine tartare de saumon et St Jacques

Verrine guacamole, mousse de truite et chantilly

Verrine Basquaise

ENTRÉES QUANTITÉ

Cassolette de Saint-Jacques, crevettes sauce homardine & duo de 
potimarron et fenouil

Crêpe Vonassienne de truite fumée et son saladier mousseline de 
betterave et fromage frais

Marbré de saumon aux herbes sauce aigrelette à l’aneth

Duo de truite fumée et Gravlax avec ses toasts

Vol-au-vent sauce crème et champignons

Terrine de foie gras aux figues et au pain d’épice

Terrine de foie gras au Porto, chutney d’oignons et sa brioche

Pâté en croûte Richelieu

Pâté en croûte volaille, pistaches et noisettes

Terrine aux 3 légumes

1/2

215 rue centrale – 01200 VALSERHÔNE
☎️ 04.50.48.05.02

 📧 valserhonetraiteur@outlook.com 
SIRET : 931 700 314 00012

BON DE COMMANDE

 Pour le 24/12 (commande avant le 21/12)

 Pour le 25/12 (commande avant le 21/12)

 Pour le 31/12 (commande avant le 28/12)

 Pour le 01/01 (commande jusqu’au 28/12)

mailto:valserhonetraiteur@outlook.com


Les plats peuvent être commandés à l’unité, sans formule. 
Merci de préciser vos choix dans la section “QUANTITÉ (hors formule)” 

PLATS QUANTITÉ 
(en formule)

PRIX 
plats seuls

QUANTITÉ 
(hors formule)

Suprême de chapon farci et crémeux de champignons des bois 24 €

Dinde fondante aux marrons 22 €

Poulet de Bresse, crème aux morilles et champignons de Paris 28 €

Cuissot de biche aux airelles 24 €

Tournedos Rossini (suppl. de 4 € dans une formule) 29 €

Duo de rougets et crevettes flambées au whisky sauce 
homardine

27 €

Risotto crémeux forestier et copeaux de parmesan 17 €

ACCOMPAGNEMENTS 
(un choix d’accompagnement par plat commandé )

QUANTITÉ 
(en formule)

PRIX QUANTITÉ 
(hors formule)

Gratin de cardons inclus

Gratin de capucins inclus

Gratin dauphinois
Nature inclus

Aux cèpes inclus

Pommes de terre Grenailles et méli-mélo de légumes racines inclus

DESSERTS QUANTITÉ

Bûche façon tiramisu Citron

Café / Chocolat

Bûche tutti frutti crème pâtissière chantilly avec fruits confits au Kirsch

Bûche traditionnelle, crème au beurre Café / Praliné

Chocolat / Vanille

Bûche mousse de fruits

SOUS-TOTAL FORMULE(S) €

SOUS-TOTAL PLAT(S) SEUL(S) €

COMMANDE FOIES GRAS

DÉSIGNATION PRIX QUANTITÉ PRIX TOTAL

Foie gras de canard fait maison aux figues 117 €/Kg                      Kg €

Foie gras de canard fait maison au Sauternes 110 €/Kg                      Kg €

SOUS-TOTAL FOIE GRAS €

PRIX TOTAL FORMULE(S) + PLAT(S) SEUL(S) + FOIE GRAS €

Paiement en :  Espèces  Virement  Chèque  Carte bancaire
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Merci de retourner votre bon de commande par mail, ou en le déposant directement à la 
boutique avant les dates indiquées. Un acompte de 50 % sera demandé lors de la commande. 


