
La portion 4,50 € Gratin dauphinois environ 300gr.

La portion 4,50 € Gratin dauphinois aux cèpes environ 300gr.

La portion 6,50 € Gratin de cardon (en saison)

La portion 6,60 € Bouquetière de 3 légumes 

Garnitures

La Carte
Prix TTC 2024



la portion 12,8 Euro Brochet farci aux petits légumes, crevette,1/2 œuf mimosa

la portion 13,8 Euro Saumon en Bellevue (1/2 œuf mimosa, crevettes, mayo)     La portion 13,8 Euro Civet de sanglier sauce poivrade

la portion 32,8 Euro Demi langouste mayonnaise, macédoine      La portion 16,5 Euro Cuissot de biche sauce grand veneur

la portion 8 Euro Truite Gravlax

La portion 7 Euro Saumon fumé

la portion 7,8 Euro Bouchée à la reine "tradition" la portion 28 Euro Filet bœuf aux morilles, crème, champignons de Paris

(jambon blanc, quenelle de volaille, champignons) la portion    19,80    20,5 Euro Poulet Bresse aux morilles, crème et champignons Paris 

la portion 9,8 Euro Cassolette  d'escargots aux cèpes la portion 17 Euro Magret de canard aux Baïes roses ou à l'orange

les 12 12 Euro Escargots la portion 20 Euro Filet mignon de veau, crème, morilles, champignons

la portion 15,8 Euro Cassolette ris de veau, quenelle de volaille, morilles à la portion 14,5 Euro Jambon sauce Madère, Chablis ou Riesling

la crème la portion   24 Euro Pierrade porc, volaille, canard et bœuf environ 300gr/p.

le kg 150 Euro Foie gras frais de canard maison et sa gelée au Sauternes

(environ 60 grs /pers)

le kg 155 Euro Opéra de foie gras Maison 

la portion 18,8 Euro Cassolette de homard et St Jacques sauce homardier (Pain d'épices, trompettes et pistaches )

la portion 12 Euro Soufflé d'écrevisses sauce Nantua le kg 155 Euro Foie gras aux figues

la portion 29,5 Euro Demi langouste à l'américaine le kg 17,00 Euro Boudin blanc

le kg 22 Euro Pâté en croûte cocktail citron et volaille confit

le kg 22 Euro

le kg 21 Euro Pâté en croûte cocktail  pur porc

le kg 19 Euro Pâté en croûte pur porc

le kg 21 Euro Pâté en croûte volaille

le kg 24 Euro Pâté en croûte canard

Entrées chaudes

Entrées froides

       Pâté en croûte cocktail volaille

Poissons chauds

Poissons froids Gibier

Viandes et volailles


